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il Gusto dei Saperi
a  cu ra  de l l a  re t e  Ecomuse i  FVG

l’ospite d’onore
il TIRAMISÙ

prodotto riconosciuto PAT 

Degustazione, a cura dell’Ecomuseo Territori,
del Tirime su - Coppa Vetturino®, 

e del Tiramisù di Tolmezzo in trancio

Intervengono:
Flavia Cosolo (Pieris) e Mario Del Fabbro (Tolmezzo),

Massimo Percotto, 
dell’Accademia Italiana della Cucina, delegazione di Udine, 

Walter Filiputti, 
autore del volume “Il Tiramisù, una commedia golosa”

presenta

in collaborazione con

tour enogastronomico Prodotti AQUA, PAT e BIO FVG

EDIZIONE 2018

D A L L A  T E R R A  A L L A  TAV O L A

info: ilbuonodi@gmail.com

CEFAP è un Ente di formazione accreditato con operatività specifica in area 
agroambientale ed agroalimentare, avendo nella propria compagine sociale 
le federazioni regionali di Coldiretti, Confagricoltura e CIA

Codroipo (UD)

organizzato da partner

tour enogastronomico Prodotti AQUA, PAT e BIO FVG

EDIZIONE 2018

Originale: Tirime su - Coppa Vetturino®

i-RÉCLAME
UDINE

i-reclame@edilador.it

Dott.ssa Lisa Rossi

DEGUSTAZIONE

SHOW COOKING

INFORMAZIONE

INTRATTENIMENTO

COMMERCIALIZZAZIONE



AREA EVENTO Sala Casa delle Associazioni
 Via Marconi, 1 - Pieris di San Canzian d’Isonzo
Ore 18:00 Convegno PRODUZIONI DI QUALITÀ:
 le certificazioni di qualità in Friuli Venezia Giulia 
 AQUA - DOP - DOC
 Saluto del sindaco di San Canzian d’Isonzo
 Claudio Fratta
 Intervengono:
 Michele Bertolami - Direttore Istituto 
 Certificazione Vini e Prodotti di qualità CEVIQ
 Nevio Toneatto - Tecnico Consorzio per la tutela 
 del formaggio Montasio
 Conclude:
 Serena Cutrano - Direttrice generale ERSA -  
 Agenzia Regionale per lo Sviluppo Rurale
 Modera:
 Emanuele Bianco - Tecnico ERSA
 Degustazione a base di prodotti PAT e AQUA

AREA EVENTO Istituto Comprensivo “Dante Alighieri”
 Via Gramsci, 12 - Pieris di San Canzian d’Isonzo
Ore 10:00 Presentazione dei prodotti AQUA, BIO e PAT
 all’insegna della Sana Alimentazione e dei corretti Stili di Vita
 Saluto del sindaco di San Canzian d’Isonzo Claudio Fratta 
 e della Dirigente Scolastica dott.ssa Marisa Semeraro
 Intervengono:
 Emanuele Scarello - Chef stellato
 Alessandro Grassi - Medico dello sport
 Sara Fabris - Dietista
 Conclude: 
 Serena Cutrano - Direttrice Generale ERSA
 Modera:
 Omar Costantini - Giornalista
AREA EVENTO il Vetturino - "Villaggio iL BUONO DI..."
 Prodotti AQUA, PAT e BIO
Ore 15:00 Apertura Fiera Mercato "iL BUONO DI..."
 con degustazioni e vendita di prodotti AQUA
Ore 17:00 Showcooking con prodotti AQUA a cura degli studenti
 dell’Istituto CeFAP di CODROIPO
Ore 18:00 Alla presenza di tutte le autorità, Inaugurazione de
 IL VETTURINO - “Villaggio iL BUONO DI...”
Ore 18:30 Davide Iannis, Presidente del Consorzio Culturale del 
 Monfalconese - Ecomuseo Territori  presenta il programma 
 "il Gusto dei Saperi", promosso dalla Rete degli Ecomusei FVG 
 ed ERPAC FVG
Ore 19:00 Aperitivo AQUA
 Dinner & Music con “Bisiac Rock Rats”
Ore 22:00 “iL BUONO DI...” augura la Buona Notte...

AREA EVENTO il Vetturino - “Villaggio iL BUONO DI...”
 Prodotti AQUA, PAT e BIO
Ore 10:00 Apertura Fiera Mercato "iL BUONO DI..."
 Bancarelle - Degustazioni & Vendita
 A cura dell'Ecomuseo "I Mistîrs", dell'Ecomuseo Val Resia 
 e dell'Ecomuseo Lis Aganis, presentazione di prodotti 
 tipici  enogastronomici ed artigianali
Ore 11:00 Aperitivo // Degustazione
 a base di Ribolla Gialla, Formaggio Montasio 
 e altri prodotti AQUA, PAT e BIO
Ore 11:30 Showcooking con prodotti AQUA a cura degli studenti
 dell’Istituto CeFAP di CODROIPO
Ore 12:30 Gustà: gli Asparagi AQUA

Ore 13:00 Asparago avvolto nel prosciutto AQUA
Ore 13:30 Assaggio del dolce Tirime su - Coppa Vetturino®

 con degustazioni di Trieste Caffè
Ore 13:45 Evento canoro
 Alunni della Scuola Primaria Carducci di Pieris
Ore 14:00 Esibizione musicale
 della Società Filarmonica "Vittorio Candotti" di Pieris
 presso il Giardino tra la "Casa delle Associazioni" e il "Vetturino 
 Villaggio iL BUONO DI..."
Ore 14:00 Degustazione prodotti AQUA e PAT:
 I formaggi  ed il Montasio - I salumi - I dolci: gubana, Esse... -   
 Mele e succo - Mieli
Ore 16:00 Showcooking con prodotti AQUA a cura degli studenti
 dell’Istituto CeFAP di CODROIPO
Ore 17:00 Degustazione prodotti AQUA e PAT:
 I formaggi  ed il Montasio - I salumi - I dolci: gubana, Esse... -   
 Mele e succo - Mieli
Ore 18:00 Degustazione prodotti AQUA e PAT:
 I formaggi  ed il Montasio - I salumi - I dolci: gubana, Esse... -  
 Mele e succo - Mieli
 Degustazione gratuita
 A cura di Ecomuseo "I Mistîrs" di Paularo:
 “i Cjalsons” - un dolce della tradizione carnica  
 a cura di Ecomuseo Val Resia:
 “Ćalčune” - i calzoni (gnocco dolce) della tradizione resiana
 a cura di Ecomuseo Lis Aganis:
 “la Pitina prodotto culturale” presidio Slow Food e PAT
Ore 19:00 Dinner & Music
Ore 22:00 “iL BUONO DI...” augura la Buona Notte...

AREA EVENTO il Vetturino - “Villaggio iL BUONO DI...”
 Prodotti AQUA, PAT e BIO
Ore 10:00 Apertura Fiera Mercato “iL BUONO DI...”
 Bancarelle - Degustazioni & Vendita
Ore 11:00 A cura dell'Ecomuseo della Val del Lago, Ecomuseo 
 della Gente di Collina "Il Cavalîr", Ecomuseo delle Acque
 del Gemonese, presentazione di prodotti tipici  
 enogastronomici ed artigianali
Ore 11:30 Showcooking con prodotti AQUA a cura degli studenti
 dell’Istituto CeFAP di CODROIPO
Ore 12:00 Degustazione prodotti AQUA e PAT:
 I formaggi  ed il Montasio - I salumi - I dolci: gubana, Esse... -   
 Mele e succo - Mieli
Ore 13:30 Bancarelle - Degustazioni & Vendita
 Degustazione gratuita
 A cura di Ecomuseo delle Acque del Gemonese:
 “Pan di Sorc” - presidio Slow Food
 “Ucelùt” - vino della Cantina Bulfon
 A cura di Ecomuseo della Gente di Collina "Il Cavalîr":
 “Il Pestât” - presidio Slow Food
 “La Pestatice” - insaccato con pasta di salame e ciccioli di maiale
Ore 15:00  Degustazione prodotti AQUA e PAT:
 I formaggi  ed il Montasio - I salumi - I dolci: gubana, Esse... -   
 Mele e succo - Mieli
Ore 16:00 Showcooking con prodotti AQUA a cura degli studenti
 dell’Istituto CeFAP di CODROIPO
Ore 17:30 Davide Iannis, Presidente del Consorzio Culturale del   
 Monfalconese - Ecomuseo Territori apre la degustazione di 
 "TIRAMISÙ" nelle due versioni - in coppa e in trancio -  
 accompagnate da vini friulani. Parteciperanno Flavia Cosolo 
 e Mario Del Fabbro; Accademia Italiana della Cucina con  
 Massimo Percotto, delegazione di Udine; Walter Filiputti,  
 autore del volume "Il Tiramisù, una commedia golosa" 
Ore 19:00 Dinner & Music
Ore 21:00 “iL BUONO DI...” Termina... e Vi dà appuntamento 
 al prossimo evento

Giovedì 05/04/2018

Venerdì 13/04/2018

Sabato 14/04/2018

Domenica 15/04/2018

AREA EVENTO Villa Settimini – piano terra
 Largo Garibaldi, 35 - Pieris di San Canzian d’Isonzo
Ore 10:00 Apertura Info point Ecomusei FVG

AREA EVENTO Villa Settimini – piano terra
 Largo Garibaldi, 35 - Pieris di San Canzian d’Isonzo
Ore 10:00 Apertura Info point Ecomusei FVG

AREA EVENTO Casa delle Associazioni – Sala convegni
Ore 11:30 Presentazione ufficiale a livello nazionale del progetto 
 "Geoportale della cultura alimentare"  (Ministero Beni   
 Attività Culturali Turismo - Università Scienze Gastronomiche  
 Pollenzo - BIA Milano) - presentazione dei video "Tirime su" 
Ore 12:00 Presentazione Ecomuseo Territori, proiezione del video 
 “Un dolce da re”; Flavia Cosolo racconta la vera 
 storia del Tirime su
Ore 13:00 Presentazione del Museo del Caffè di Trieste con proiezione 
 video del “Geoportale della cultura alimentare” 
Ore 13:30 Apertura della mostra “Un dolce da re: la vera storia del  
 Tiramisù” e visita condotta da Cesare Zorzin
Ore 14:00/16:00 “Il quartiere di Panzano”, visita a cura dell'Ecomuseo 
 Territori al percorso di archeologia industriale e al MuCa
 Prenotazioni: 0481 774844
Ore 16:30 Presentazione dell'Ecomuseo “I Mistîrs” di Paularo - con 
 proiezione video: 
 "I Cjalsons, un dolce della tradizione carnica"
 Presentazione dell'Ecomuseo Val Resia -  con 
 proiezione video: 
 “Ćalčune, i calzoni della tradizione resiana” 
 Presentazione dell'Ecomuseo Lis Aganis -  con proiezione
 video: "La Pitina, prodotto culturale"

AREA EVENTO Al Vetturino "Villaggio iL BUONO DI..." – ingresso Tendone
Ore 09:00 “Il quartiere di Panzano”, visita a cura dell'Ecomuseo 
 Territori al percorso di archeologia industriale e al MuCa
 Prenotazioni: 0481 774844

AREA EVENTO Villa Settimini – piano terra
 Largo Garibaldi, 35 - Pieris di San Canzian d’Isonzo
Ore 10:00 Apertura Info point Ecomusei FVG

AREA EVENTO Casa delle Associazioni – Sala convegni
Ore 11:30 Presentazione dell'Ecomuseo delle Acque del Gemonese 
 e dell'Associazione antichi mais FVG -  con proiezione 
 video: "Pan di Sorc - il pane dell'Ecomuseo"
Ore 12:30  Presentazione dell'Ecomuseo della Val del Lago - con 
 proiezione video: "La Viscja, un piatto della tradizione 
 alimentare ma non solo"
Ore 13:00 Presentazione dell'Ecomuseo della Gente di Collina 
 "Il Cavalîr" - con proiezione video: “La tradizione 
 del Pestât e altre tradizioni”

AREA EVENTO Casa delle Associazioni 
Ore 13:30 Apertura della mostra “Un dolce da re: la vera storia del 
 Tiramisù” e visita condotta da Cesare Zorzin

Venerdì 13/04/2018

Sabato 14/04/2018

Domenica 15/04/2018
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